Formation fabrication de pain d’épices

Lundi 16 novembre
chez « Votre patissier Jean-Marie »
de14 hai8 h

19 Rue Pascal Marie Agasse, 66000 Perpighan

Cette formation pratique, conduite par un patissier, a pour objectif de vous apprendre a fabriquer le
pain d’épices a pate non fermentée et d’aborder les différents aspects de la réalisation du pain

d’épices a pate fermentée.
A Tissue de la formation, chaque participant repartira avec les deux recettes et son pain d’épices.

Colit de la formation : 20 euros.



